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Hnétace tésta
Spirdlovy hnétac¢ 62L, 2 rychlosti

POL. #:

MODEL #:

PROJEKT #

SIS #

AlA #

602281 (ESK62L) Spirdlovy hnétac tésta s 62|
nerezovou motorizovanou
misou (misu nelze vyjmout),
2 rychlosti spirdlového
hnétace (80/160 ot/min;
misa 10/20 ot/min), na
kole¢kdach

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

Spirdlovy hnétac tésta na koleckdch pro pizzerie, pekarny a
pecivo. Ingredience jsou hnéteny nerezovym spirdlovym
mixovacim ramenem synchronizovanym s otdacenim misy
(motorizovand nevyjimatelnd misa). Télo je z lakované oceli,
misa o objemu 62 litrd, spirdlové mixovacirameno atrn naldmani
tésta jsou z nerezové oceli. Bezpecnostni kryt umoZnuje
pridavat pfisady bez zastaveni stroje. Vybaveno nizkonapé&tovym
ovladdacim panelem s vypinacem, volbou rychlosti a Casovacem
(az 30 min) nebo nepfetrzitym rezimem. Bezpe&nostni zafizeni
pro zastaveni stroje pfi otevieni ochranného krytu. Otacky
spirdlového ramena: 80 a 160 ot./min.; rychlost misy: 10 a 20 ot./
min. Maximalni kapacita tésta: 50 kg na cyklus (max. 31 kg
mouky/cyklus), s 60% hydrataci.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e Spirdlovy hnétac tésta s motorizovanou misou
(nevyjimatelnou) a pevnou hlavou.

¢ |dedini pro hnéteni tésta na pizzu, chleba nebo
podobného tésta.

« Dvé rychlosti hnéteni pro rychlejsi cykly (rychlost
n(?st)roje: 80 a160 ot./min; rychlost misy: 10 a 20 ot./
min.).

« Ctvercovy nerezovy AlISI304 trn/tyé na Idmdni
tésta pro rovnomérny vysledek hnéteni a aby tésto
zUstavalo dole v mise a nestoupalo po spirdle
nahoru.

* Maximdlni kapacita: 50 kg na cyklus (max. 31 kg
mouky/cyklus), s 60% hydrataci.

¢ Minimdini kapacita hnéteni: 27 kg tésta na cyklus
(max. mouky 16,8 kg/cyklus) pfi 60% hydrataci.

¢ PrOhledny ochranny kryt pro snizeni uvolhovdani
prachu z mouky do okoli béhem hnéteni (EU
EN453:2014) a pro zamezeni mozné kontaminace
tésta.

e Bezpecnostni zafizeni zastavi hnétac pfi otevreni
krytu.

¢ Vybaveno 4 koleCky s brzdami, které umoznuji
snadné premisténi hnétace pfi skladovani nebo
cisténi.

e Zafizeni se vejde pod standardni kuchyrské
pracovni desky (viz instalaéni vykres).

Konstrukce

* Konstrukce z lakované oceli.

¢ Nerezovd misa AISI304, spirdlovy hdak a ty¢ na
ladmani tésta.

¢ Ovladaci panel s vypinacem, volbou rychlosti a
casovacem.

¢ Analogovy ¢asovac az 30 minut nebo nepretrzity
rezim.

« Ovlddaci panel s krytim IP54.

e Kryti IP223 pro cely hnétac.
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Hnétacde tésta

Spirdlovy hnétac¢ 62L, 2 rychlosti

Elektro

Napéti:

Celkovy pfikon:
Kapacita:

Max. hnéteni (60%
hydratace):

Hlavni informace
Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Pfepravni vdha:
Kapacita nadoby:

380-415V/3 ph/50 Hz
2.2 kW

50 kg/Cycle

560 mm
880 mm
830 mm
17 kg
62 1t

Hnétace tésta
Spirdlovy hnéta¢ 62L, 2 rychlosti

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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